Bistrot
Carlambroeus

Proposta 3

Aziendali

Antipasto

/Zuppa di seppie
con vela di pane in cassetta
e olio al prezzemolo

Primo
Pasta ripiena al nero di seppia e salmone

Secondo

Filetto di orata
con verdure julienne
aromatizzate al prosciutto crudo

Dessert

Paonna cotta al torrone
con salsa al caramello

Acqua, vino e caffe

€ /0,00 a persona

Vino:
Soave bianco
Rosso della Valpolicella

T bottiglia di vino ogni 4 commensali inclusa

Locanda Moderna Carlambroeus
carlambroeus.com



